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O AURU 2009 foi, também ele,
produzido exclusivamente em pequenos
lagares, de forma muito personalizada
e dedicada, com o propdsito de respeitar o
qgue de bom as nossas uvas nos oferecem,
e que nos permitiu extrair toda a densidade
e os taninos maci¢os que marcam de forma
indelével este ano, sem no entanto compro-
meter a sua complexidade e a elegancia!

Recorremos as parcelas histéricas das nossas
vinhas, onde se encontra a esséncia deste
terroir unico. Um terroir que conjuga extra-
ordinariamente bem a pujanca da Touriga
Nacional e a complexidade aromatica da
Tinta Roriz.

As in previous vintages the 2009 AURU
was vinified in small open fermentation tanks in
a delicate and personalized way with the purpose
of getting the best our grapes offer us, allowing us
to extract its powerful tannins without compromising
the complexity and elegance.

We sourced the grapes from the historic parcels
of our vineyards, where we find the essence of
this unique terroir. A terroir where the strength
of Touriga Nacional and the aromatic complexity
of Tinta Roriz make a perfect marriage.
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Excepcionalmente denso e concentrado,
o AURU 2009 impressiona pela qualidade
da fruta e por uma complexidade multis-
sensorial.

Um vinho carregado de cor e um aroma em
que se evidenciam notas de fruto preto,
uma fresca sensacao floral e alguma espe-
ciaria oriunda do estéagio feito em Carvalho
Francés. A presenca em boca é impressio-
nante. Bem estruturado, mostra toda a sua
garra sem nunca perder a harmonia. No final
notamos a sua juventude, e a indubitavel
capacidade para o envelhecimento que nos
faz ter saudades do futuro, entrando orgu-
lhoso na galeria das colheitas anteriores
deste vinho: 2001, 2003 e 2007.

A new vintage of AURU has been released!

Very dense and concentrated, it impresses for the
quality of the fruit and a multisensory complexity.

It is dark in colour with an aroma where the black
fruits dominate along with a fresh floral sensation
and some spices. The presence in the mouth is
impressive, well structured, showing its grip but
never losing the balance and harmony. In the
final we have the perception of its youth, but
also the great capacity of ageing that will surely
make us proud with the course of the years,
just like the first 3 vintages of this unique wine:
2001, 2003 and 2007.




