QUINTA DO

PORTAL

DOURO VALLEY
PORTUGAL

VARIEDADES

Touriga Nacional e Espadeiro

VINDIMA

Tipo corte

Manual/transporte das uvas em
caixas.

ENOLOGIA

Fermentacao alcodlica
Fermentacdo em cuba de aco
inoxidavel a uma temperatura de
12°-14°C.

Estagio

O vinho permanece durante o

estagio em cuba inox, de modo a
garantir uma maior frescura.

QUINTADOPORTAL.COM  f

ANALISE QUIMICA

Alcool 10,5% vol

Acucares redutores 13,00 (g/dm3)
Acidez total 5,90 (g/dm3)(Ac. Tart.)
pH 3,2

ENGARRAFAMENTO
Data/tipo de rolha
Janeiro 2020 com screw-cap.

INFORMAGAO
ALIMENTAR

Valor calérico
59 cal/100ml

Outras informacgoes

Pode ser incluidoem dieta
vegetariana. Servir a temperatura
de 8° a 10°C.

Sugestao

Devera ser servido bem fresco
como entrada ou acompanhando
peixes e mariscos.
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INFORMAGAO VITICOLA

De uma maneira geral, o ano viticola de 2019 apresentou-se com
temperaturas mais frescas e niveis de precipitacao mais baixos
relativamente ao normal.

No Inverno tivemos temperaturas médias mais baixas, principalmente em
Janeiro e niveis de precipitacdo reduzidos, com excepcdo de Novembro

O abrolhamento ocorreu em meados de Marco e em Abril registamos
niveis de precipitacdo elevados. A floracdo em finais de Maio, beneficiou
das temperaturas médias observadas.

Em Junho e Agosto as temperaturas médias foram mais baixas, e em
Agosto tivemos mesmo precipitacao.

Durante a vindima manteve-se a tendéncia de temperaturas mais baixas
e menor precipitacdo, o que prolongou o tempo de afinamento da
maturacao, levando a uma vindima bastante longa e sem pressao. De
facto, foi a nossa vindima mais longa com 50 dias de corte e foi também a
nossa 5% vindima que teve inicio em Agosto.

A colheita 2019 promete pela frescura dos vinhos brancos e pelo
equilibrio nos tintos.

NOTAS DO ENOLOGO

Cor-de-rosa ligeiro, aromas de morango e groselha bem vivos,
complementados com notas florais revelam a exuberancia do aroma.Na
boca, apresenta um belo equilibrio com boa acidez e muita fruta fresca,
jovem com ligeiro toque de g&s. Final longo e delicado.
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