
2017.NOV.30

Portal Unlocked, v1

NOTAS DO ENÓLOGO:

Pode estranhar o primeiro impacto... 
Se isso acontecer... óptimo! 
Está no caminho certo!
O que estranhou de início, entrenha-se aos 
poucos. Um rosé que merece estar no copo 
algum tempo,  a sua capacidade de 
evolução é enorme, a sua capacidade 
de harmonização então é surpreendente. 
A sua tempretaura de serviço?
Siga a dos tintos! Mesmo copo também...

PAULO COUTINHO
Enólogo

VARIEDADES:

Castas: Maioritariamente Tinta Roriz e 
Touriga Nacional.

VINDIMA: 

Tipo corte: Manual e transportado em caixas.
Data: Lote de vinhos das colheitas de 2008; 
2009; 2010; 2011 e 2012.

ENOLOGIA:

Fermentação alcoólica: Prensagem directa 
e fermentação individualizada de cada ano 
em cuba inox. 
Lote sujeito a batonnage de sedimentos 
frescos nos anos 2013 a 2015.

ANÁLISE QUÍMICA:  REG. 18203

Álcool: 12,50% Vol
Açucares redutores: 0,9 (g/dm3) 
Acidez total: 4,4 (g/dm3)(Ác. Tart.) 
pH: 3,36

ENGARRAFAMENTO:

Data/tipo de rolha: Setembro de 2017 
com rolhas cortiça natural.
Quantidade: 1.020garrafas.

INFORMAÇÃO ALIMENTAR: 

Valor calórico: 72cal/100ml
Outras informações: Pode ser incluido 
em dietas vegetarianas.
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